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EDITAL 001/2012
RETIFICACAO n° 2

O EDITAL n° 1 de 4 de janeiro de 2012 — Concurso Publico de Provas e Titulos, publicado no
DOU n° 4, de 5 de janeiro de 2012, Secdo 03, Pagina 42, fica retificado conforme se segue:

Onde se |é:

CARGO: TECNICO DE LABORATORIO/AREA - CODAGASTRO

REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Passaporte para o sabor — Ronaldo Lopes Barreto, editora Senac, 7ed. 2008.

Manual do servigo do Gargcom — Aristides de oliveira Pacheco, editora SENAC, 11ed. 1998.
Técnicas de Confeitaria Profissional - Mariana Sebess , editora SENAC, 2010, 3ed.

Tecnicas de Padaria Profissional - Paulo Sebess , editora SENAC, 2010, 3ed.

ASSOCIAC}AO BRASILEIRA DAS EMPRESAS DE REFEICC)ES COLETIVAS — ABERC.
Manual ABERC de préticas de elaboracdo e servico de refei¢cbes para coletividades. 5. ed. Sdo
Paulo: ABERC, 2003.

BRASIL. Ministério da Saude. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Resolu¢cdo RDC n° 216,
de 15 de setembro de 2004 que “’Dispoe sobre regulamento técnico de Boas Praticas para servigos
de alimentagdo’’. Disponivel em: http://www.anvisa.gov.br.
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